
In unserem Betrieb wird ausschliesslich Schweizer Fleisch verwendet. Ausnahmen werden deklariert.   

 

 

    Die 14 häufigsten Auslöser von Allergien oder Unverträglichkeiten werden mithilfe der Nummerierung am Menü deklariert. Die Aufschlüsselung finden Sie am Aushang in unserem Restaurant. 

Menüs vom 24. Februar – 2. März 2025 / Woche 9 

Montag  
 

WOCHENHIT 
 

Pasta Alonso 
gefüllte Ravioli 

mit pikanter 
Peperoni und Salamisauce 

Champignons 
Parmesanhobel 

 
 

 

Freitag 

Menüsalat / Randensuppe 
 

Schweins-Hackbraten oder Blumenkohlbratling 
Gnocchi 
Erbsen 

 

Ovomaltine Mousse 

 
Menüsalat / Zitronensuppe 

 

gebratenes Seesaiblingsfilet (Island) oder Gemüseflan 
Weissweinsauce 
Gemüselinsen 

 

Vanillecreme mit Beeren 
 

 
   

 

Dienstag Samstag 

 
Menüsalat / Bouillon mit Fideli 

 

Schweinsbratwurst oder pochiertes Ei 
Rösti Galetten 

Wirsing 
 

Bananen-Schokoladencreme 
 

Menüsalat / Tomatensuppe mit Pesto 
 

Pastetli  
Pilzrahmsauce 
Mischgemüse 

 

Tagesdessert 
 

Mittwoch Sonntag 

 
Menüsalat / Topinambursuppe 

 

Indisches Lammgeschnetzeltes (Schweiz/Irland)  
oder Indisches Gemüse Curry 

Gewürzreis 
Bohnen 

 

Konfettikuchen (bunter Schoggibiskuit) 
 
 
 

Menüsalat / Kartoffelsuppe mit Kerbel 
 

geschmorte Rindskopfbacken oder Gemüseschnitzel 
Bramata Polenta 

Rosenkohl mit Rüebli 
 

Berliner 
 
 

Donnerstag  

Menüsalat / Basler Mehlsuppe 
 

Rindsfleischvogel oder Kichererbsenragout 
Kartoffelstock 

Blumenkohl Polnischer Art 
 

Pfirsich-Aprikosencreme 
 
 

Preise 
Menüsalat / Tagessuppe        CHF   3.30 
Salatteller klein / mittel / gross   CHF   4.80 / 7.00 / CHF 11.00 
Tagesteller Mo-Sa   CHF 15.50 
Wochenhit / Vegiteller Mo-So   CHF 15.50 
Tagesteller Sonntag   CHF 18.50 
Tagesdessert (nicht im Menü inkl.)  CHF   3.50 

 


