
In unserem Betrieb wird ausschliesslich Schweizer Fleisch verwendet. Ausnahmen werden deklariert.   

 

 

    Die 14 häufigsten Auslöser von Allergien oder Unverträglichkeiten werden mithilfe der Nummerierung am Menü deklariert. Die Aufschlüsselung finden Sie am Aushang in unserem Restaurant. 

Menüs vom 17. - 23. Februar 2025 / Woche 8 

Montag  
 

WOCHENHIT 
 
 

Kutteln 
Tomatensauce mit Kümmel 

Salzkartoffeln 
Tagesgemüse 

 
 

*Coq au vin 
Ein französischer Klassiker:  

Das ganze Huhn wird bei Coq au vin 
verarbeitet und in Rotwein weich 

geschmort. 
 

 
 

 

Freitag 

Menüsalat / Lauchcremesuppe 
 

Riz Casimir 
mit Trute oder Gemüse Casimir 

Currysauce und Früchte 
Reis 

 

Krokantmousse 
 

 
Menüsalat / Honig-Senfsuppe 

 

Fischknusperli (Deutschland/Estland) oder Blumenkohlknusperli 
Dill Kartoffeln 

Rahmlauch 
 

Schichtdessert mit Fruchtkompott und Biskuit 
   

 Dienstag Samstag 

Menüsalat / Eierflockensuppe 
 

Cevapcici (Hackfleischspiess Rind-Lamm) 
oder Gemüsespiess 

Pommes frites 
Peperonata 

 

Griessflan mit Fruchtsauce 
 

Menüsalat / pürierte Erbsensuppe 
 

Älpler Magronen 
Röstzwiebeln 

Reibkäse 
Apfelmus 

 

Tagesdessert 
 

Mittwoch Sonntag 

Menüsalat / Artischockensuppe 
 

* Coq au Vin 
Poulet in Wein geschmort oder Senfeier 

Kartoffelstock 
glasierte Kohlraben und Pfälzerrüebli 

 

Schokoladencake 
 

Menüsalat / Süsskartoffelsuppe 
 

Kalbsgeschnetzeltes mit Morcheln 
2farbige Nudeln 
Gemüsestreifen 

vegetarisch auf Wunsch 
 

Kokosschnitte 

 

Donnerstag  

Menüsalat / Ochsenschwanzsuppe 
 

Saltimbocca vom Schwein oder Gemüseplätzli  
Safran Risotto 

Blattspinat 
 

Tageskuchenauswahl 
 

Preise 
Menüsalat / Tagessuppe        CHF   3.30 
Salatteller klein / mittel / gross   CHF   4.80 / 7.00 / CHF 11.00 
Tagesteller Mo-Sa   CHF 15.50 
Wochenhit / Vegiteller Mo-So   CHF 15.50 
Tagesteller Sonntag   CHF 18.50 
Tagesdessert (nicht im Menü inkl.)  CHF   3.50 

 


