
In unserem Betrieb wird ausschliesslich Schweizer Fleisch verwendet. Ausnahmen werden deklariert.   

 

 

    Die 14 häufigsten Auslöser von Allergien oder Unverträglichkeiten werden mithilfe der Nummerierung am Menü deklariert. Die Aufschlüsselung finden Sie am Aushang in unserem Restaurant. 

Menüs vom 7. - 13. April 2025 / Woche 15 

Montag  
 

WOCHENHIT 
 

Kalbfleischravioli 
Bärlauchsauce 

Pinienkerne 
Rohschinkenstreifen 

Reibkäse 
 

 
 
 

Der Bärlauch ist verwandt mit Schnittlauch, 
Zwiebel und Knoblauch. Die in Europa und 

Teilen Asiens vor allem in Wäldern 
verbreitete und häufige, früh im Jahr 

austreibende Pflanzenart ist ein 
geschätztes Wildgemüse und wird vielfach 
gesammelt.  Wird auch Knoblauchspinat, 

wilder Knoblauch, Waldknoblauch, 
Hundsknoblauch oder Ramsen genannt 

Freitag 

Menüsalat / Zwiebelsuppe 
 

Hackbraten oder Gemüseplätzli 
Teigwaren 

2erlei Rüebli 
 

Esspressomousse 

 
Menüsalat / geröstete Hafersuppe 

 

Fischknusperli oder Champignonknusperli 
Dillkartoffeln 

Zucchetti und Peperoni 
 

Schokoladenflan 
   

 Dienstag Samstag 

 
Menüsalat / Mehlsuppe 

 

Kaninchen oder Eierragout 
(Ungarn/Schweiz) 

Polenta 
Stangensellerie 

 

Stracciatelladessert 
 

Menüsalat / Kartoffelsuppe mit Wienerlistückli 
 

Gemüse Auflauf 
Tomaten-Pestosauce 

 

Tagesdessert 
 

Mittwoch Sonntag 

 
Menüsalat / Gemüsebouillon mit Flädli 

 

Truten Saltimbocca oder Quorn mit Salbei 
Minispiralen 

grüne Bohnen 
 

Cake 
 
 
 

Menüsalat / Kressecremesuppe 
 

Suure Mocke 
Kartoffelstock 

Kohlrabi und Pfälzer 
Vegetarisch auf Wunsch 

 

Cremeschnitte 

 

Donnerstag  

Menüsalat / Kokos-Currysuppe 
 

Rindsragout oder Spargelomelette 
2erlei Spätzli 

grüne Spargelstückli 
 

Zitronen-Joghurtcreme 
 

Preise 
Menüsalat / Tagessuppe        CHF   3.30 
Salatteller klein / mittel / gross   CHF   4.80 / 7.00 / CHF 11.00 
Tagesteller Mo-Sa   CHF 15.50 
Wochenhit / Vegiteller Mo-So   CHF 15.50 
Tagesteller Sonntag   CHF 18.50 
Tagesdessert (nicht im Menü inkl.)  CHF   3.50 

 


