
In unserem Betrieb wird ausschliesslich Schweizer Fleisch verwendet. Ausnahmen werden deklariert.   

 

 

    Die 14 häufigsten Auslöser von Allergien oder Unverträglichkeiten werden mithilfe der Nummerierung am Menü deklariert. Die Aufschlüsselung finden Sie am Aushang in unserem Restaurant. 

Menüs vom 30. Dezember 2024 – 5. Januar 2025 / Woche 1 

Montag  
 

WOCHENHIT 
 
 

Rauchlachsstreifen 
Dillsauce 

Vollkornspiralen 
 

 

Freitag 

Menüsalat / Gelberbsensuppe 
 

Cannelloni mit Rindfleisch oder Spinat 
Kräuter-Specksauce 

Reibkäse 
 

Schokoladenmousse 

 
Menüsalat / Maissuppe 

 

Kabeljaufilet oder pochiertes Ei 
Senfsauce 

Bratkartoffeln 
Blattspinat 

 

Amaretticreme 
 

 
   

 

Dienstag Samstag 

Menüsalat / Hochzeitssuppe 
 

Saftplätzli oder Kichererbsenragout 
Schmelzkartoffeln 

Kabisgemüse 
 

Tageskuchen 

Menüsalat / Brotsuppe  
 

«Risibisi» 
Weissweinrisotto 

Schinkenstreifen grüne Erbsen 
Kräuter 
Sbrinz 

 

Tagesdessert 
 

Tagesdessert 
 

Mittwoch Sonntag 

 
Menüsalat / Griessuppe Leopold 

 

Nierstückbraten vom Schwein oder Artischockenragout 
Rahmsauce mit Thymian 

Goldknöpfli 
Rosenkohl mit Marroni 

 

Cremeschnitte 
 
 

Menüsalat /   Topinambursuppe 
 

Kalbsgeschnetzelte Zürcher Art   
oder Steinpilzgeschnetzeltes 

Nüdeli 
Mischgemüse 

 

Nidlekuchen 
 
 

Donnerstag  

Menüsalat / Kartoffelsuppe mit Majoran 
 

Trutenragout oder vegetarisches Schnitzel 
Wildreis 

Champignons und Bohnen 
 

Schmelzbrötli 
 

Preise 
 
Salat / Suppe / Dessert je     CHF   3.30 
Salatteller klein / mittel / gross CHF   4.80/ 7.00 / CHF 11.00 
Tagesteller Mo-Sa CHF 13.50 
Wochenhit / Vegiteller Mo-So CHF 13.50 
Tagesteller So CHF 16.50 

 


